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*Bu degerlendirme raporu, 2020/8 sayili Okul Kantinlerinde Satilacak Gidalar ve Egitim Kurumlarindaki Gida
Isletmelerinin Hijyen Yoniinden Denetlenmesi Genelgesi esas almarak, tarafsiz, objektif ve gizlilik ilkeleri
dogrultusunda; ahlaki davranis, adil temsil, profesyonel 6zen, bagimsizlik, sosyal sorumluluk, mesleki etik davranig
prensiplerine riayet edilerek gerceklesmistir. Bu rapordaki uygunsuzluklar o6rnekleme dayali olarak
gerceklestirildiginden denetim sonucunda bakilmayan 6rneklerde uygunsuzluk olmayacagini gostermez.

*Bu raporun igeriginde yer alan hususlar, denetim ekibi ile okul/kurum idaresi ve gida isletmesi arasinda sagligin
korunmasi ve gelistirilmesi amaciyla tanimir bir belge olarak kabul edilecektir.

*Bu raporda yer alan hususlar gerekli goriilmesi halinde Tarim ve Orman Bakanligi, Saglik Bakanlig: ve ilgili diger
kamu idareleri ile gorev yetki sorumluluklar bakimindan izleme, degerlendirme ve diizeltici islem yapilmasini talep
etmek iizere paylasilir.
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A. GIDA ISLETMELERI iLE iLGILi GENEL HUSUSLAR:

Gida isletmesi is saglig1 ve gilivenligi ile ilgili yiikiimliiliiklerini
1 ) - . oL - . .
BU (Risk degerlendirmesi, giivenlik ve uyar1 isaretlemeleri, acil durum
onlemleri vb.) yerine getiriyor mu?
2 | Gida isletmeleri ¢alisanlarinin mevzuatlarda belirtilen ve yaptiklari
BU | ise 6zgii egitimleri almalar1 saglantyor mu?
3 | Gida isletmelerinde Ik Yardim Y®6netmeligi’ne gore uygun sayida
BU | ilk yardime1 belgesine sahip c¢alisan bulunuyor mu?
4 | Gida igletmesinin mevzuat geregince almasi gereken kayit belgesi
BU | mevcut mu?
1 S :
5 Gida isletmelerinin yetkilisi ve calisanlarin Tarim ve Orman Calisan Sayist
BU Bakanlig1 tarafindan diizenlenen “Okul Kantinlerine Dair Ozel Belgesi Olan:
Hijyen Kurallar1 Yonetmeligi Egitimi “ne katilimlar1 saglanmis m1?
Belgesi Olmayan:
6 | Okul/kurumlarin biinyesinde faaliyet gosteren gida isletmelerinde
KU | c¢alisanlarin yaka kart1 takmalar saglantyor mu?
7 | Gida isletmelerinin yetkilisi ve calisanlar, 6grenciye ve diger
KU | personele kars1 nezaket kurallarina uygun davrantyorlar mi?
8 Gida isletmeleri tarafindan Tarim ve Orman Bakanligma ait Alo
KU 174 Gida Hatti ile ilgili bilgilendirme afisleri goriiniir yerlere
astlmig m1?
9 Ogrencilerin yeterli ve dengeli beslenmelerine yénelik okul/kurul
KU yonetimi tarafindan onaylanmis afis, poster, brosiir vb. materyaller
bulunuyor mu?
10 Ogrenciler tarafindan tiiketilmesi énerilmeyen gidalarin tiiketimini
6zendirici her tiirli reklam, promosyon ve tanitim amach afis,
KU . . S
poster, brosiir vb. materyallerin bulundurulmasi engellenmis mi?
11 | Gida isletmelerinde Ogrenci/kursiyerlerin yemek dagitimi ve
KU | benzeri islerde gorevlendirilmesi engellenmis mi?
12 | Gida isletmesinde satilan gidalarin fiyatlar isletmenin goriiniir bir
KU | yerinde ilan ediliyor mu?
13 | Gida isletmelerinde mevzuata uygun olarak ecza dolabi ve ilk
BU | yardim malzemeleri eksiksiz bulunduruluyor mu?
14 | Gida isletmelerinde c¢alisanlarin SGK’ya kayit ve bildirgeleri
BU | iletiliyor mu?
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B- GIDA GUVENILIRLIGI VE BESLENME:

1 | Fiziksel, kimyasal ya da mikrobiyolojik bozulmaya ugramis ve son

BU | tiiketim tarihi ge¢mis gida maddelerinin satis1 engellenmis mi?
2 Okul yemekhanelerinde iiretilen yemeklerin her ¢esidinden yeterli
BU miktarda numune alinarak, hijyenik kaplarda 72 saat, uygun
kosullarda (sogukta ya da dondurarak) muhafaza ediliyor mu?
Depolanan, satisa ve tiiketime sunulan her tiirlii gida iizerinde,
3 | niteligini ve varsa Ozel saklama kosullarii belirten gida
BU | ambalajinda ilgili mevzuata uygun olmak kaydiyla Okul gidasi
logosu ve zorunlu etiket bilgileri yer aliyor mu?
Gida maddeleri, kimyasal maddeler, temizlik malzemeleri ve iade
BU umgler uygun etiketleme yapilarak ayri1 yerlerde muhafaza ediliyor
mu?

5 Gidalarin taginmasinda kullanilan malzemeler gidanin muhafaza

edilmesini, temizlige ve gerektiginde dezenfeksiyona imkan
BU .
verecek sekilde kullaniliyor mu?

6 | Hazir ambalajli olmayan (dokme iirlinler dahil) gidalar gida ile
BU | temas1 uygun kaplarda muhafaza ediliyor mu?

” Gidalar, grup bazinda ilgili mevzuatta belirtilen sicaklik
BU derecelerinde (sogukta muhafaza edilen gidalar 0-4°C arasinda,

dondurulmus gidalar -18°C) muhafaza ediliyor mu?

3 Gidalar temizlik ve hijyen kurallarina uygun ortamlarda hagere ve
BU zararllara karg1 gerekli koruma tedbirleri alimarak muhafaza

ediliyor mu?

9 | Isyerinde muhafaza edilen gida stoklarinda, FIFO “ilk giren ilk
BU | cikar ilkesine” uygun hareket ediliyor mu?

10 | Hazirlik ve diretim alanlarmmda gida depolanmamas: ile ilgili
BU | onlemler alinmig m1?
Depolarda gida taginmasina uygun, plastik malzemeden yapilmis
11 | ve kolayca temizlenebilir, dezenfekte edilebilir nitelikte ve zeminin
BU | temizligine engel olmayacak wuygun yikseklikte paletler
kullaniliyor mu?
12 | Depodaki gidanin duvarlardan uzakligi ve zeminden yiiksekligi en
BU | az 15 cm olacak sekilde konumlandirilmig m1?
13 | Depodaki gidanin duvarlardan uzaklig1 ve zeminden yiiksekligi en
BU | az 15 cm olacak sekilde konumlandirilmig mi1?
14 | Depo kapasitesi goz oniine alinarak asir1 yigilma yapilmasi kontrol
BU | altina alinmig mi1?
15 | Depo sicakligi ve nem degerleri giinliik olarak siirekli kontrol
BU | ediliyor ve kayit altina alintyor mu?
16 Cig ve tﬁketime hazir hale- getirilmis -gldalarln. ayr1 alanlarda
BU muhafaza edilerek, ayr1 ekipmanlarla islenmesi ve tasinmasi
saglantyor mu?
17 | Depolarda ambalaji agik birakilmis gida bulundurulmamasina
BU | yonelik gerekli onlemler alinmig mi?
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18 | Capraz bulasmayi onleyici is akiglar1 hazirlaniyor ve uygulantyor
BU | mu?
Et ve et iriinlerinden yapilan gidalarin pisirilmesi esnasinda
19 5 o .
BU gidanin merkez sicakliinin en az 72°C olmasi ve 15 saniye
stiresince bu sicakliga maruz kalmasi saglaniyor mu?
20 | Dondurulan gidalar, uygun kosullarda ve kapali kaplarda muhafaza
BU | ediliyor ve dondurma iglemine uygun ambalajlar kullaniltyor mu?
21 | Dondurulan gidalar kendi iiriin gruplarina goére simiflandirilarak
BU | dondurucuya yerlestiriliyor mu?
22 | Dondurulan gidalarin etiketlerinde, gidanin dondurulma tarih
BU | bilgileri ile birlikte muhafaza sicakligi belirtilmis mi?
Coziindiirme islemi, gidada patojenik mikroorganizma gelisimini,
23 . . .
BU toksin olusumunu, kimyasal ve fiziksel bulagmalar1 engelleyecek
bicimde +4 °C buzdolabi sicakliginda yapiliyor mu?
24 Coziindlirme islemi sirasinda risk olusturabilecek sivi akintisi,
BU insan sagligmin korunmasi ve giivenilir gidaya erisim i¢in uygun
bir sekilde ortamdan uzaklastiriliyor mu?
25 | Gida, tiiketilinceye kadar sicak olarak muhafaza edilecekse,
BU | muhafaza sicakligiin 63°C’nin lizerinde olmasi saglaniyor mu?
26 | Tiketime hazir gidalar herhangi bir bulag1 Onleyecek nitelikte
BU | muhafaza ediliyor, sergileniyor ve tiiketime sunuluyor mu?
Self-servis seklinde tiiketime sunulan gidalar, bulagtan etkin bir
27 . . .
sekilde korunmasi igin koruyucu perde, kapak veya camekén
BU
kullaniltyor mu?
28 | Hazir ambalajli olmayan gidalarin satis1 ve tiikketime sunumu
BU | personel gozetim ve denetiminde gergeklestiriliyor mu?
Sicak servis edilen gidalarin 63°C’nin altinda en ¢ok 2 saat ve soguk
29 | gidalarin ise 8°C’nin iistlinde en ¢ok 4 saat bekletilmesi saglantyor
BU | mu? Gidalarin sicaklik kontroliiniin stirekli yapilmasi kontrol altina
almmig mi?
30 | Ambalaji acilarak satisa sunulan ve sergilenen gidalarin
BU | etiketlerinde raf émrii bulunuyor mu?
Alerjik reaksiyona sebep olabilecek gidalar diger gidalardan ayri
31 .
BU yerde tutuluyor mu? Hazirlama, sunum ve satiginda ayr1 ekipmanlar
kullaniliyor ve ekipmanlarin temizligi uygun olarak yapiliyor mu?
32 | Kiriterleri karsilamas1 halinde satigina izin verilen hazir ambalajl
BU | gidalarda okul gidasi logosu bulunuyor mu?
Gida igletmesinde oyuncak olarak kullanilmasi muhtemel olan
33 . :
BU madde ve malzemelerin gida ambalaji olarak kullanimi ve satist
yasaklarina uyuluyor mu?
Egitim kurumlarinda gida maddelerinin satist
34 | http://merkezisgb.meb.gov.tr/www/gida-isletmeleri-
BU | denetimi/dosya/40 adresinde yer alan “Saglik Bakanligi Bilim
Kurulu Karar Tutanag1” kriterlerine uygun olarak yapiliyor mu?
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35
BU

Egitim kurumlarinda satis1 uygun olmayan gida ve icecekler hakkinda yayimlanan “Saghk Bakanhgi Bilim
Kurulu Karar Tutana)” kriterlerine gore satisi yapiliyor mu? Uygun olmayan iiriinleri isaretleyiniz.

Aromal1 igecekler (soguk

Enerji icecekleri [ | Gazli igecekler | Kolali icecekler [
gay, ice tea vb.) O
Aromalt dogal mineralli | Apomay surup O | Aromaliicecek tozu [0 | Aromali su O
icecek O
L . Meyveli dogal mineralli
Meyveli icecek O | Meyveli igecek tozu [ icecek 0 Yapay soda O
Sporcu icecegi .
. : Meyve suyu konsantresi
Meyveli surup O | (karbonhidrat- elektrolit | Meyve nektar1 O Y Y O
icecegi) O
Siyah ve yesil ¢ay (liseler | gii caylari 0 Tatlandirici igeren yiyecek | Krema, Hindistan cevizi
harig) [ ve igecekler [ siitli ve kremasi U
Cipsler (patates, misir, | Geyrek 1 o | Hamurlu, serbetli tatlilar
cerezler
Kizartmalar O | ekillendirilmis vb) O (kuru baklava dahil) O
Kremali, gikolata dolgulu, T, . Tiim ¢ikolata tiirleri (ayr1 | Tim seker ve sekerleme
joleli kek, biskiivi ve Kafe.1n1'1 ur}lnler (ttim satilan veya lrlinlere | tiirleri (jole sekerleme, sert
kafeinli yiyecek  ve . .
pastalar (yas pastalar, icecekler.  kahve  tarzi eklenmis, damla cikolata, | sekerlemeler, = yumusak
ekler, kruvasan, donut, 6o ’ stiriilebilir ~ ¢ikolata ve | seker, dolgulu-dolgusuz,
. urinler, mocca, latte, | . . ..
parfe, mozaik  pasta, ; b - cikolata kaplanmis olanlar | kaplamali, draje, tiim
muffin, cupcake vb.) [ capuccino vb.) dahil) [l lolipoplar vb.) O
Guarana, guarana 0zi,
eklenmis Kafein igeren Gofretler (sade, dolgulu, Cig kofte 0
iiriinler 0 kaplamali vb.) U

C.HIJYEN SARTLARI iLE ILGILI HUSUSLAR:

Hijyen Egitimi Yonetmeligi kapsaminda; yemekhane, kantin,
kafeterya, biife, ¢ay ocagi gibi gida isletmelerinde gorev yapan,

Calisan Sayisi:

BlU dogrudan hizmetin iginde olan ¢alisanlar ile bizzat isyeri Belgesi Olan:
sahiplerinin ve isletenlerinin ¢alismalar1 durumunda hijyen egitimi
belgeleri bulunuyor mu? Belgesi Olmayan:
2 Gida hazirlik ve iretim alaninda calisan personelin ise Ozgii
BU KKD’ler (6nliik, maske, bone, kolluk, eldiven vb.) kullanmasi
saglaniyor mu?
Gida hazirlik ve iiretim alani i¢inde ¢alisanlarin bilezik, yiiziik vb.
3 | takilarin, takma tirnaklar ile tirnak friinlerinin (oje, cila vb.)
BU | cikartilmasi, tirnaklarin temiz ve kisa olmasi, makyaj malzemesi
kullanilmamas1 saglantyor mu?
Gidalarla tasinmasi muhtemel bir hastaligi bulunan veya bulasici
4 | deri enfeksiyonlari, yara ve ishal gibi hastalig1 olan kisilerin gida
BU | isletmesinde calismasina izin veriliyor mu? Normal kosullarda

eldiven kullanimi saglaniyor mu?
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5 | Gida servisinin yapildig1 alanda ¢alisan personel hijyen kurallar
BU | konusunda egitilmis ve kurallar ile ilgili farkindalik saglanmis mi1?

6 | Yetkili personel disinda, depolama, liretim ve hazirlik alanlarina
BU | girebilecek tiim kisilerin hijyen kurallarina uymasi saglantyor mu?

7 Gida iretim ve hazirlik alanlarinin girisinde alkol bazli el

antiseptigi ve hijyen paspast bulunduruluyor mu? Paspaslarin
BU LS

temizligi diizenli araliklarla yapiliyor mu?

Kullanilan  tiim  ekipmanlarm  bakimlari,  kalibrasyonlarn

8 . A
BU plan/p-rogr.am gergeyesmde yapiliyor mu? Belgeler istenildiginde

gosterilebilecek sekilde hazir bulunduruluyor mu?
Kirli, kirik, pasl, ¢atlak, lekeli, kotii kokulu, yirtik, sirr1 dokiilmiis

g | Ve uygun olmayan madde ve malzemelerle gida satis ve servisi

yapilmamasi ve gida maddesinin taginmasinda, muhafazasinda
BU - <
kullanilan kaplarin, baska amaglar i¢in kullanilmamas1 saglaniyor
mu?
Gida isletmelerinde kullanilan bigaklarm saplarinin  plastik
10 | malzemeden olmasi, bigaklarin kullanilmadiklari zaman kilitli bir
BU | dolap i¢inde muhafaza edilmesi ve bunlarin temizlik ve
dezenfeksiyon islemlerinin yapilmasi saglantyor mu?
11 Gidalarin hazirlanmasinda kullanilan alet ve ekipmanlar kolay
BU temizlenebilir ve dezenfekte edilebilir plastik malzemeden
tretilmig mi?
Alet ve ekipman c¢alisir ve bakimi yapilmis durumda
12 . . . :
BU bulqndumlqyor mu? Kend1s1mn ve g:ev.rf.:sm.dekl. alanin, yeterli
temizligine imkan verecek sekilde yerlestirilmis mi?
13 | Kimyasal maddelerin kullanilmas1 durumunda gerekli o6nlemler
BU | belirlenmis ve uygulaniyor mu?
Gida isletmesinde biitiin alanlarin, her tiirli malzeme ve ekipmanin,
14 | hijyenik  kosullarda  bulundurulmasma  yonelik temizlik
BU | plan/programlar1 olusturulmus mu? Plan/Programlar, stirekli
uygunluk ve etkinlik i¢in izlenmekte mi?
Tuvaletlerin, gidalarm hazirlandigi odalara dogrudan acik
15 .
BU olmamas1 ve hljyen kurallarin1 hatirlatict uyar1 levhalarinin
bulundurulmasi saglanmig mi?
Yeterli bakim, temizlik ve/veya dezenfeksiyona imkan veren,
16 | cevreden ve isletmeden kaynaklanan bulas1 engelleyen veya en aza
BU | indiren ve biitiin islemler i¢in hijyenik calismaya uygun yeterli
caligma alan1 saglanmig mi1?
Isletme ve isletme c¢evresinde zararli (hasere ve kemirgen)
17 | barinmasim engellemek amaciyla, atik birikimine izin verilmemesi
BU | ve olusan atiklarin en kisa siirede ortamdan uzaklastirilmasi
saglaniyor mu?
Isletme icerisinde, mal kabul alani, hazirhk alani ve kimyasal
18 . R
BU malzeme depolar1 bulasi engelleyecek sekilde birbirinden ayri
yerlerde bulunuyor mu?
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Camin mevcut oldugu yerlerde, camin kirilarak gidaya bulagsma
19 | riskini kontrol altina almak i¢in; depo, iiretim, hazirlik alanlarinda
BU | bulunan, sinek tutucu lambalar1 da dahil tiim 1s1ik kaynaklarinda
bulunan camlar, kirilmaya kars1 koruma altina alinmig m1?
20 | Deponun kapi, pencere ve diger kisimlari her tiirlii zararlinin
BU | girmesini dnleyecek uygun donanima sahip mi?
Depolarda zemin piiriizsiiz, duvarlar diizgiin, kolay temizlenebilir
21 L ver e . g .
nitelikte, sivast  dokiilmemis, Tlriinlere olumsuz etkide
BU o .
bulunmayacak nitelikte mi?
2 Bulasik yikama donaniminin diizgiin ¢alismasi, 6zellikle ¢aligma
BU sicakliklar1 ve dezenfekte edici kimyasallarin kullanim dozu uygun
sekilde ayarlaniyor mu?
LIZLENEBILIRLIK
1 | Gidanin geriye doniik izlenebilirlik bilgileri gidanin kabul kayitlar
BU | ile fatura/irsaliyelerinden takip ediliyor mu?

I.GORULEN DiGER EKSIKLiKLER, DUSUNCELER

Not 1: Gida isletmeleri denetiminde; okul/kurum miidiirliikklerince gida giivenilirligi agisindan tespit edilen biiyiik
uygunsuzluklarin (BU), aym giin icerisinde il/flge Milli Egitim Miidiirliigii tarafindan, il/ilge Tarim ve Orman
Miidiirliigii ve i1 Saglik Midiirliigii/ilge Toplum Saglig1 Merkezlerine denetim uygulama kilavuzuna uygun olarak
bildirimi yapilir.

Not 2: Okul/Kurum miidiirliiklerince; kii¢iik uygunsuzluk (KU) tespit edilmesi halinde, flge Milli Egitim Miidiirliigii
Is Saghig1 ve Giivenligi Biirosu (ilge ISG Biiro)/il Isyeri Saglik ve Giivenlik Birimlerine (Il ISGB) 3 (ii¢) is giinii
icinde bildirim yapilir.




